DIENSTAG - FREITAG
MITTAGSMENU 11:30—13:30

WOCHENMENU
Mafé: Senegalesischer Erdnuss-Eintopf, Spitzkohl,
Quinoa vegan

DIENSTAG, 21.JANUAR
Vegetarische Lasagne mit «Linsen-Bolo»  vegi

MITTWOCH, 22.JANUAR
Shakshuka mit Onsenei, Quark, indischer Kartoffel-
knusper, Fladenbrot vegi

DONNERSTAG, 23.JANUAR
Paniertes Sellerieschnitzel, Mayo, Chimichurri, gerds-
tete WurzelgemuUsestreifen, lauwarmer Couscoussalat

vegi/vegan

FREITAG, 24.JANUAR
Gebackener Tomme-Kase, Bratkartoffel, Fenchel-Zi-
trus Topping, Klrbiskernpesto vegi

Bunter Salatteller mit Brot 13.50
Suppe 7.00
WochenmenU vegi/vegan mit Vorspeise 20.50
Tagesmend vegi/vegan mit Vorspeise 22.50
MittagsmenU Kinderportion Fur kinder bis 12 Jahre 10.00
SNACKS GANZER TAG
Gipfeli 2.00
Hausmarinierte RéstnUsse 4.00
Ligurische Oliven 5.00
Hummus mit Tortilla-Chips 6.50
Als Knabber-Trio 13.00
SUSSES GANZER TAG
Diverses Gebdack 3.50
Hausgemachter Kuchen 4.50
Gasparini Glace 4.50

Wir beziehen ausschliesslich Schweizer Bio-Fleisch vom Uelihof.

Uber Zutaten, welche Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen sowie tber verfligbare
laktose-/glutenfreie Alternativen informieren unsere Mitarbeitenden gerne auf Anfrage.
- Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. gesetzlicher MWST.



DIENSTAG - FREITAG

ABENDKARTE AB 18:00 - 21:00

Burger vegan 24.50
Hausgemachtes Burgerpatty, Blattsalat, smokey Karotten,
Réstzwiebeln, Dillpickle und Neubad-Burgersauce

Dazu Pommes oder Salat

Teigtaschen 2 Stick vegan 14.00
Gebackene Teigtaschen gefillt mit herzhaftem Curry aus roten Linsen
und Saisongemse, serviert mit Minz-Raita-Dip

Teigtaschen 4 Stick vegan 24.00
Gebackene Teigtaschen gefullt mit herzhaftem Curry aus roten Linsen
und Saisongemuse, serviert mit Minz-Raita-Dip und Coleslaw im
Weckglas

Ramen Bowl vegan/glutenfrei 23.50
Tantanmen: Cremige Reisnudelsuppe mit Sesam, Pak Choi, Mais und
wiurzigem Ackerhack.

Serviert mit marinierten Karottenstreifen und hausgemachten Chili-Ol

SNACKS AB 18:00 - 21:30

Kaltes Plattli vegi 18.00
Mit rezentem Buochserhornkdse und Luzerner Bergkase,

Paillassebrot, Oliven, Knusperntssen, Hummus, Chips und
hausgemachte Pickles

+ Uelihof Bio-Rinderrauchwurst 24.00

Panini vegan 14.00

Marinierter Rduchertofu, Coleslaw, Réstzwiebeln,
hausgemachte Mayo

Panini vegi 14.00

Krauterfrischkdse, hausgemachte Balsamico Randen,
marinierte Dérrtomatenstreifen, Ruccola

Portion Pommes vegan 8.00
mit Ketchup, hausgemachte Mayo oder Chipefio
Zusétzliche Sauce: 1.00

Fritten Dellx vegan 10.00

mit holldndischer Joppie-Sauce, frischer KrGuterbombe,
Sesam und gerduchertem Paprika

Bunter Salatteller vegan 13.50
mit Brot

Kleiner Salat vegan 7.00
Tagessuppe mit Brot 7.00

Wir beziehen ausschliesslich Schweizer Bio-Fleisch vom Uelihof.

Uber Zutaten, welche Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen sowie Uber verfligbare
laktose-/glutenfreie Alternativen informieren unsere Mitarbeitenden gerne auf Anfrage.
- Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. gesetzlicher MWST.



