SAMSTAG

ZMORGEN 09:00 - 14:00
Gipfeli 2.00
+ Konfi und Butter 1.50
Naturjoghurt 6.50
mit hausgemachtem Fruchtkompott und Granola
(vegan mit Mandeljoghurt) 7.00
Frisch gepresster Orangensaft 2dl 6.50
AB 11:00
Panini (vegan) 13.00

Mit GrillgemUse, getrockneter Tomatenpesto und
Rucola

Panini (vegi 14.00
Mit GrillgemUse, getrockneter Tomatenpesto,
Parmesancreme und Rucola

Bunter Salatteller mit Brot 13.50
AB 14:00
Portion Pommes Frites 8.00

mit Ketchup, Mayo oder Chipeno

Pommes Deluxe (vegan) 10.00
Joppiesauce, Paprika gerduchert, frische Krauter,
gerosteter Sesam

SNACKS GANZES WOCHENENDE
Hausmarinierte Rdéstnisse 4.00
QOliven 5.00
Hummus mit Tortilla Chips 6.50
Als Knabbertrio 13.00
SUSSES GANZES WOCHENENDE
Diverses Geback 3.50
Hausgemachter Kuchen 4.50
Gasparini Glace 4.50

Wir beziehen ausschliesslich Schweizer Bio-Fleisch vom Uelihof.

Uber Zutaten, welche Allergien oder Intoleranzen auslésen kdnnen sowie Uber verfigbare
laktose-/glutenfreie Alternativen informieren unsere Mitarbeitenden gerne auf Anfrage.
- Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. gesetzlicher MWST.



SONNTAG

ZMORGEN AB 09:00
Gipfeli 2.00
+ Konfi und Butter 1.50
Naturjoghurt 6.50
mit hausgemachtem Fruchtkompott und Granola

(vegan mit Mandeljoghurt) 7.00
Frisch gepresster Orangensaft 2dl 6.50
BRUNCH 10:00 — 14:00
Rutschbohn (klassisch) 1650

Krguterrihre, Hummus, Zopf, Brot, Butter, Konfi,
Honig und Frichte

+ Bergkdse 2.00
+ Uelihof Bio-Speck 3.50
Badmeister*in (herzhaft-pikant) 16.50

Brioche French-Toast geftllt mit Kase,

dazu Stunden-Ei, Ajvar, Harissacreme, Ahornsenf,
Pommes Alumettes

+ Uelihof Bio-Speck 3.50

Seepferdli (vegan) 14.00
Rostbrot mit weissem Bohnenhummus,

Susskartoffel, karamellisierte Cherrytomaten,

Oliven, eingelegte Radieschen

Schwimmflageli ¢suss) 14.50
Brioche French-Toast mit Ricottacreme,
hausgemachtem Fruchtkompott,

saisonale Frichte, Schokolade, Minze

SNACKS 12:00 - 16:00
Panini (vegan) 13.00
Mit GrillgemUse, getrockneter Tomatenpesto

und Rucola mit Salatbouquet

POnini (vegi) 1400
Mit GrillgemUse, getrockneter Tomatenpesto,
Parmesancreme und Rucola mit Salatbouquet

Mediterraner Quiche (vegi 14.50
dazu Blattsalat an Neubaddressing

Bunter Salatteller mit Brot (vegan) 13.50

Portion Pommmes Frites 8.00
mit Ketchup, Mayo oder Chipeno
Zus&tzliche Sauce: 1.00

Pommes Deluxe (vegan) 10.00
Joppiesauce, Paprika gerduchert, frische Krguter,
gerdsteter Sesam



